HASSELNODDESAUCE
M. CITRONSALT

DET SKAL DU BRUGE SADAN G@R DU
* 50 g. Hasselngdder Hak hasselngdderne groft og steg dem gyldne
o 2dl. hvidvin i smar.
« 3 dl. piskeflgde Tag dem af panden og sat dem til side.

Kog hvidvin og flgde op pa den samme
pande.
Tilseet Citronsalt og lad saucen smakoge i

1" tsk. Citronsalt

1 tsk. majsmel

nogle minutter.
Oprgr majsmelet i lidt vand og brug det til at
jevne saucen til den gnskede konsistens.

Saucen er velegnet til hvid fisk. Se opskriften:
"Stegt Torskefilet m. Bacon & Fiskesalt"

Kob salte og find flere opskrifter pa www.saltshoppen.dk



